Schlichte-Caree: Perus und Backerei Rolf investieren 270.000 Euro in die kiinftige Filiale

Hier wird‘s wieder dufte(n)

Von Klaus-Peter Schillig

STEINHAGEN (WB). ,Nach 2o
Jahren kann man die Riume
nicht einfach an eine andere
Backerei (bergeben” sagt
Perus-Geschiftsfiihrer

Horst Neugebauer. Und
zelgt gemeinsam mit dem
neuen Mieter Thomas Rolf,
warum die Kunden noch
mindestens bis 1. Dezember
auf die Erdffnung der Bi-
ckerei Rolf am Schlichte-
Carree warten miissen.
Denn das Ladenlokal, seit
Fertigstellung des Neubaus
an der Woerdener Strafle
von der Bickerei Welping-
hus betrieben, seoll und
muss entkernt werden.

Der Holzfufboden im
Café-Bereich tragt deutliche
Spuren, hinter den Kulissen
ist es eng und verwinkelt,
die Verkaufstheke soll an-
ders stehen. Viele Produkte
werden vor Ort frisch geba-
cken, mittags wird gekocht
und gebruzzelt - kurzum,
das Konzept der Béckerei
Rolf aus Brake, die nach der
Erdffnung in Steinhagen
zehn Filialen betreiben
wird, verlangt nach griindli-
cher Erneuerung. ,Alles
kommt raus®, kiindigt Horst
Neugebauer an. Fufibiiden,
Decken, Klimatechnik,

Elektrik, die Ladeneinrich-
tung samt Mobiliar, 270,000
Euro nehmen beide Parteien
in die Hand, davon die Bd-
ckerei Rolf allein 1go.co0
Euro, um die eigenen hohen
Anspriiche an die Produkte,
aber auch an die Aufent-
haltsqualitit zu erreichen.
Dafiir soll es gemiitlich
werden hinter den Glas-
scheiben zur Woerdener
Strafle hin und zum Schlich-

te-Park. Warme Téne an De-
cke und Wanden, bequeme
Stiihle mit Stoffbezug, opti-
sche Trennungen zum Tre-
sen und den Kunden dort
sollen zum Wdhlfiihlfaktor
beitragen - ob beim Friih-
stiick, beim Mittagstisch
. [mit Pizza oder selbst pro-
duzierten frischen Nudeln)
, oder bei Kaffee, Tee, Kuchen
und Torten. Innen wird es 35
Sitzplatze geben, weitere

Thomas Rolf (links) und Horst Neugebauer stellen das Brétchen-
Sortiment und die Umbaupline vor, die vor der Erffnung der

Bickerei Rolf am 1. Dezember nitig sind.
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auf der Terrasse.
Eigentiimer Perus inves-
tiert auch aufien: Ein Teil
des historischen Kopfstein-
pflasters wird ersetzt durch

ebenen Steinbelag, um bar-

rierefreien Zugang zur sich

- selbsttitig 6ffnenden Schie-

betiir zu ermoglichen. Das
alles, hofft Thomas Rolf, der
die Bickerei mit Tochter
Sabrina betreibt, soll bis 1.
Dezember fertig sein. Dann
werden hier 14 Brotsorten
mit den ,Rennern” Braker
Landbrot und Bayerisches
Krustenbrot zu finden sein,
15 Britchensorten, Torten
und wechselnde Kuchenan-
gebote,

Horst Neugebauer hat die
Béckerei Rolf unter vier Be-
werbern auch deshalb aus-
gesucht, weil sie nicht nur
fiir gute Qualitit in der Tra-
dition des fritheren Mieters
steht, sondern auch als Lie-
ferant fiir Veranstaltungen
im Schlichte-Carree zur Ver-
fiigung stehen wird. Wer bei
all dem mitwirken méchte,
kann sich noch bei Vater
oder Tochter bewerben
{www.rolf-baeckerei.de). Fiir
den Betrieb der ersten Filia-
le in Steinhagen werden im-
merhin acht bis zehn Perso-
nen in Festanstellung oder
als Aushilfen bendtigt.



